
Foodbook 
arrangementen bij  

Fort de Gagel

vergaderen & vieren



Arrangementen  
Fort de Gagel
Lunch (vanaf 10 personen)
. sharing lunch inclusief 2 uur dranken € 36
. sharing lunch inclusief 3 uur dranken € 39,50
.  applecrumble en sharing lunch inclusief 3 uur dranken € 44
.  applecrumble en sharing lunch inclusief 4 uur dranken € 47

Borrel tussen 15-18 uur (vanaf 10 personen)
.  borrelplank inclusief 2 uur dranken € 27,50
.  borrelplank en bittergarnituur inclusief 3 uur dranken € 37,50

Diner (bbq en buffet vanaf 25 personen)
.  sharing dinner, bbq of buffet vanaf 2 uur inclusief dranken € 59,50
.  sharing dinner, bbq of buffet inclusief 3 uur dranken € 64,50
.  borrelplank en sharing dinner, bbq of buffet vanaf 3 uur inclusief dranken € 72
.  borrelplank en sharing dinner of BBQ inclusief 4 uur dranken € 77

Walking dinner (vanaf 25 personen)
.  walking dinner inclusief 3 uur dranken € 73,50
.  walking dinner inclusief 4 uur dranken € 78,50

Kids (van 3 t/m 10 jaar)
. lunch inclusief maximaal 3 uur dranken € 17,50
.  diner inclusief maximaal 3 uur dranken € 22,50 

Feest (exclusief zaalhuur)
.  borrelplank en bittergarnituur inclusief 4 uur dranken € 42,50 



Zoete  
lekkernij
Keuze uit:
. appelcrumble met slagroom 
. bananencake (vegan)

Handfruit
1 stuk per persoon /  
fruitschaal van:
. appel
. banaan
. mandarijn



Sharing  
lunch
Open sandwiches
.  Reypenaer kaas met mosterdmayonaise,  

pickles en uienchutney
. Mediterrane tonijnsalade met gegrilde groenten
.  pastrami met basilicummayonaise, rucola en  

oude kaas
. knolselderij met truffel, zoetzure rode biet en cress

Salade
.  Gagelsalade met scharrelei, oude kaas,  

cherrytomaatjes, desem croutons en  
yoghurtdressing

Warm gerecht
.  Groente kroket van Holtkamp met mosterd 

Vanaf 10 personen



Borrel
plank
.  brood met hummus met roze peper
.  charcuterie met olijven
.  belegen kaas met cornichons en mosterd
.  rozemarijn crackers met tomatensalsa
.  bittergarnituur geserveerd met mosterd  

en chilisaus 

Amuse
.  Invulling naar keuze van de chef 

Bitter
garnituur
. rundvlees bitterballen 
. kerrie kroketjes
. vegetarische loempia
. krokante kiphaasjes

Power break
. crudités met chipotle dip
. gezouten noten
. snoepmix



Sharing  
dinner
zuurdesembrood met Gagelboter  
en tomatentapenade op tafel 

Gang 1
.    gepekelde zalm met kefir emulsie, baharat olie  

en krokantje van tempura
.     pastrami met basilicum mayonaise, rucola en  

kaaskrokantje van filodeeg
.    knolselderij met truffel, schuim van rode biet,  

pastinaak chips en kervelolie (vegan)
.    zoete aardappelsoep met kruidenolie

Gang 2
.    rundersteak met zoete aardappelcrème,  

geroosterde groente en peperjus
.    zeebaarsfilet met tagliatelle nero di seppia, 

bospeen, edamameboontjes en beurre blanc
.    kastanje ravioli met beukenzwammetjes,  

oude geitenkaas, spinazie en pompoen
.    frites met mayonaise

Gang 3
.      appelcrumble met cranberrycompote,  

slagroom en stroopwafel crumble
.    tiramisu van Café Marakesh, mascarpone en  

lange vingers 18+

Vanaf 10 personen



Walking  
dinner
5 gangen vooraf gekozen  
zuurdesembrood met Gagelboter en  
tomatentapenade op tafel

Gang 1 - graag 1 van onderstaande opties kiezen 
.      gepekelde zalm met kefir emulsie, baharat olie  

en krokantje van tempura
.       pastrami met basilicum mayonaise, rucola en  

kaaskrokantje van filodeeg
.      knolselderij met truffel, schuim van rode biet,  

pastinaak chips en kervelolie (vegan) 

Gang 2 - wordt standaard geserveerd 
.      zoete aardappelsoep (vegan)

Gang 3 + 4 - graag 2 van onderstaande opties kiezen .      coq au vin met brood en huisgemaakte pickles
.      rundersteak met geroosterde groente en peperjus
.      zeebaarsfilet met orzo, bospeen, edamame  

boontjes en beurre blanc 
.      Wereldgerecht uit Overvecht: groene curry met  

najaarsgroenten, gegrilde oesterzwammen van de 
Clique, kruidige basmatirijst en seroendeng (vegan)

.      kastanje ravioli met beukenzwammetjes, oude  
geitenkaas, spinazie en pompoen 

Gang 5  - graag 1 van onderstaande opties kiezen

.      appelcrumble met cranberry compote,  
slagroom en stroopwafel crumble

.      tiramisu van Café Marakesh, mascarpone  
en lange vingers 18+

Vanaf 25 personen



3 t/m 10 jaar

Kids  
menu
Lunch
.  Broodje (groente) kroket met  

frietjes of American Pancake

Diner
.  broodje vooraf met dips
.  pasta met tomatensaus of  

kipnuggets met frietjes
.  bolletje vanille ijs met slagroom



Buffet  
de Gagel
Voorgerecht
.      zuurdesembrood met Gagelboter en  

tomatentapenade
.      Gagelsalade Mediterrane tonijn met zalm,  

scharrelei, belegen kaas, cherrytomaatjes,  
desem croutons en yoghurtdressing

.      pastrami met basilicum mayonaise, rucola,  
krokantje van oude kazen en filodeeg

.      knolselderij met truffel, zoetzure rode biet en  
pastinaakchips (vegan)

.      zoete aardappelsoep met kruidenolie,  
uitgeserveerd in kopje (vegan) 

Hoofdgerecht 
.     rundersteak met zoete aardappel en peperjus
.      zeebaarsfilet met zalm, orzo, bospeen,  

edamameboontjes en beurre blanc 
.      kastanjeravioli met beukenzwammetjes,  

oude geitenkaas, spinazie en pompoen
.     coq au vin met zuurdesembrood
.     gepofte zoete aardappel met chipotle en bosui
.     geroosterde groente met tijm en knoflook

Dessertbuffet 
.     appelcrumble met cranberrycompote en  

 stroopwafel crumble
.      tiramisu van Café Marakesh, lange vingers en  

mascarpone 18+
.      cheesecake met orange curd

Vanaf 25 personen



BBQ
.      brood met Gagelboter en tomatentapenade
.      frisse groene salade met kruidendressing  

en desemcroutons
.      grove groenten en aardappel geroosterd  

met Huacatay kruidenolie
.      barbecuesaus, chipotle mayonaise en aïoli

.     domburgers

.     spies van kippendij

.     hip hung: hele runderkogel met chimichurri 

.     dorade en papilotte 

Vertrek
snack
.     broodje Holtkamp draadjesvlees-  

 of groentekroket

Vanaf 25 personen



Dranken
Fris
.        Pepsi, Pepsi Max, Sisi, 7Up, tonic, bitter lemon,  

Lipton Icetea, Lipton Icetea green, cassis, Fristi,  
Chocomel

.     Gagel water bruisend of plat

.     sinaasappelsap en appelsap

.      lemonade: ginger-lime, elderflower en  
dennen-agave 

Warme dranken 
.      koffie, cappuccino, doppio, caffè latte, warme  

chocolademelk (inclusief havermeld en slagroom)

.     verse gember- of muntthee

.      thee: Rooibos | Chai | Black Persian | groen |  
kamillebloesem | elfjesdroom

Bieren
.      Swinckels pilsener en Swinckels pilsener 0,0%

Wijnen 

Wit
.     Pasqua Le Collezioni Pinot Grigio - Italië
.     Codex Chardonnay - Frankrijk
.     Cuatro Rayas Verdejo - Spanje
.     Paul Buisse Le P’tit Buisse Sauvignon blanc - Frankrijk

Rood
.     Abadia Tempranillo - Spanje
.      Inwinectus Merlot - Frankrijk
.     La Campagne Syrah - Frankrijk



Fort de Gagel
werkt met seizoensgebonden producten,  
het kan dus zijn dat het definitieve product  
iets afwijkt van de omschrijving. 
 
Aan dit foodbook kunnen geen  
rechten worden ontleend. 
 
Voor allergenen verwijzen we je  
graag door naar onze allergenen- 
kaart. Eén week voor het evenement  
ontvangen wij graag de allergiën  
en dieetwensen.


