MENU

CHEF’S MENU H
Laat u verrassen door onze keukenbrigade met de producten van het seizoen.
Bent u allergisch of volgt u een dieet? Meld het ons.
DRIE GANGEN voor | hoofd | nagerecht 49
DRIE GANGEN voor | tussen | hoofdgerecht 52
VIER GANGEN voor | tussen | hoofd | nagerecht 59
VIJF GANGEN voor | tussen | tussen | hoofd | nagerecht 69
HFSLG ARRANGEMENT g
Kies voor een volledig verzorgde avond.
VIER GANGEN voor | tussen | hoofd | nagerecht 99
inclusief | water | wijn | koffie | friandises
KLASSIEKERS *+
VOORGERECHTEN
STEAK TARTAAR eidooier | brioche | zoetzuur 17
NOORSE ZALM kaviaar | créme fraiche | blini 24
HOOFDGERECHTEN
STEAK TARTAAR XXL eidooier | brioche | zoetzuur 24
TOURNEDOS rund | rode port jus | seizoensgroenten 45
Supplement gebakken foie gras 12
RISOTTO geschaafde truffel | eidooier | Parmezaan 32
WIJNARRANGEMENT s
Wilt u graag zelf de wijn uitzoeken? Vraag naar onze uitgebreide wijnkaart.
TWEE GLAZEN 17
DRIE GLAZEN 26
VIER GLAZEN 34
VIJF GLAZEN 42
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A LA CARTE
APERITIEF

OESTER UIT YERSEKE

OESTER PROEVERW per persoon 3 stuks

PATA NEGRA

SARDINES brioche | zongedroogde tomaat | mayonaise

VOORGERECHTEN

RIB-EYE marbre | eendenlever | vijg

KINGFISH madeleine | granaatappel | rode wijnazijn
HEILBOT snijboon | wei | pompoen

GADO GADO pinda | rijst | crudité

WILDPATE bramen | gember | dragon

26
18

16
19

TUSSENGERECHTEN
KNOLSELDERIJ pastinaak | hollandaise | piment d’Espelette
RODE MUL risotto | saffraan | chorizo

16
20

HOOFDGERECHTEN
FAZANT Riesling | beurre blanc | zuurkool

HERT wild saucijs | VOC kruiden | wild jus

RUND bosui olie | bataat | aarde van champignons

VIS VAN DE DAG seizoensgroenten | beurre blanc | kruidenolie
ZEEDUIVEL tijm | gerookt spek | soubise

GNOCCHI zoete aardappel | schapenkaas | bearnaise

30
32
28
28
28
20

BIJGERECHTEN
VERSE FRITES huisgemaakte mayonaise
VERSE FRITES zongedroogde tomaat | mayonaise | pecorino

EiE Heeft u een allergie?
z ﬁ’ Scan de QR-code voor alle
] informatie per gerecht
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