
ONTBIJT & BRUNCH

Ontbijt Koel   19,50

Vers afgebakken broodjes

Croissants

Kaas, vleeswaren en zoetigheden 

Gekookt eitje

Yoghurt met granola en honing 

Vers fruit

Melk, jus d’orange, koffie, thee

Ontbijt Koeler   vanaf 25,00

Ontbijt Koel uitgebreid met:

Verse smoothie

Roereieren

Krentenbrood

High Tea vanaf 25,00

Sandwiches met hartig beleg 

o.a. gerookte zalm, gerookte kip en kruidenroom

Scones met clotted cream en jam 

Petit-fours

Originele Engelse brownies 

Koekjes en bonbons 

Heerlijke theesoorten

LUNCH

Robuuste Koelhuis lunch   19,50

Meergranenbrood

Vers afgebakken brood  & krentenbrood

Luxe beleg

Koelhuisgemaakte vegetarische soep

Biologische sappen

Italiaanse lunch   21,50

Italiaanse broodsoorten met beleg, zoals:

Trammezzini met huisgemaakte tonijnsalade

Panini met mozzarella, pesto en tomaat

Focaccia met kipfilet en truffelmayonaise

Biologische sappen

EXTRA’S

Punt flammkuchen 5,50

Mini quiche 5,00

Worstenbroodje, saucijzenbroodje of kaasbroodje 4,00

Broodje kroket 4,50

Koelhuisgemaakte soep 6,75

Vers fruit 2,00

Smoothie van vers fruit 6,00

Salade Chef’s Special    7,25



DINER

Voorgerechten   

Luxe amuse 4,95

Huisgemaakte soep 6,75

Brood met huisgemaakte dips 5,50

Borrelplank 7,25

met o.a. robuust brood, kaas, vleeswaren en dips

Italiaanse antipasti plank  10,50

met o.a. vitello tonnato, olijven, tapenades, brood

Bietencarpaccio 9,00

Vitello Tonnato 11,00

Klassieke carpaccio  11,00

Chef’s Special vanaf 19,50

Onze chef bereidt een maaltijd waarbij u vooraf de keus 

heeft uit een vegetarisch of vleesgerecht.

DINER

Sharing dinner tapas   32,50

Geserveerd in schalen op tafel om te delen.

Groentequiches 

Albóndigas (Spaanse gehaktballetjes in tomatensaus) 

Kipspiesjes met mojo-marinade

Calamares fritas (inktvisringen)

Mini wraps 

Tomatensalade met rode ui

Groene salade

Brood met huisgemaakte dips

Sharing dinner tapas extra   37,50

Sharing dinner tapas uitgebreid met onderstaande 

gerechten. De uitbreiding is mogelijk vanaf 50 personen.

Garnalen in knoflookmarinade 

Ossenhaaspuntjes met oesterzwam en gorgonzolasaus 

Warme groentes



DINER

Italiaans buffet   37,50

Dagverse visfilet met antiboise

Ossobuco 

Melanzane alla parmigiana

Groenten ratatouille

Roseval aardappeltjes

Pomodori salade met basilicum en sjalot

Focaccia en ciabatta met tapenade, pesto en kruidenboter

Italiaans buffet extra 42,50

Italiaans buffet uitgebreid met onderstaande gerechten. 

De uitbreiding is mogelijk vanaf 50 personen.

Lasagne bolognese 

Vitello Tonnato

Insalata mista

Tapas buffet 36,50

Een buffet vol schalen met de tapasgerechten. Warm en 

koud gecombineerd, proeven maar!

Albóndigas (gehaktballetjes met knoflook en 

tomatensaus)        

Garnalen in knoflook en kruiden

Kip in honingmosterdsaus 

Mini quiches 

Calamares fritas (inktvisringen) 

Tapas van sperziebonen

Champignons met knoflook en kruiden

Patatas Bravas

Salade van tomaat en rode ui

Broodsoorten met tapenades en dips

Festival Food 37,50

Meerdere foodcorners in festivalsfeer. Festival Food is 

mogelijk vanaf 100 personen.

Vega(n) bar

Falafel met libaneese wraps

Huisgemaakte soep

Guilty Pleasure

Biologische hamburger

Biologische friet

Huisgemaakte salade

Viva España

Albóndigas (Spaanse gehaktballetjes in tomatensaus)

Garnalen in knoflookmarinade

Broodsoorten met tapenades en dips



BARBECUE

BBQ Koelhuis   vanaf 25,00

Een barbecue is mogelijk vanaf 50 personen. 

Hamburger

Kipsaté

Vispakketje

Groentepakketje met kruiden

Biologische friet

Huisgemaakte salade

Brood met kruidenboter 

Bijpassende sauzen

BBQ Koelhuis Royal   vanaf 32,50

Biologische hamburger

Kipsaté 

Biefstuk

Rundersaucijs

Groentepakketje met kruiden

Garnalenspies

Biologische friet

Huisgemaakte salade 

Brood met kruidenboter 

Bijpassende sauzen

DESSERT

Buffet met ijstaart, bavarois en vers fruit vanaf 11,00

Kaasplankje met streekkazen, chutney vanaf 9,50

en Veluwse honingmosterd

Huisgemaakte tiramisu 8,50

Panna cotta met rode vruchten 7,50

Chocolademousse met crumble 7,50

Hangop met vers fruit 7,50

Affogato (vanille-ijs met espresso en nootjes) 8,50

HAPJES

Brood met huisgemaakte dips 5,50

Luxe hapjes 2,00

bruschetta’s, wrap of pincho’s

Zoutjes en koelhuisgemarineerde olijven 2,00

Luxe nootjes en koelhuisgemarineerde olijven 3,00

Bittergarnituur 0,90 

Holtkamp bitterballen 1,40

Chef Thor vegetarische bitterballen 1,40

Borrelplank met o.a. robuust brood, kaas, vleeswaren 7,25

en dips

LATE NIGHT SNACKS

Brabants worstenbroodje 4,00

Puntzak Vlaamse friet 4,50

Pizzapunt 4,00

ZOET

Luxe gebak vanaf 3,50

Taartpunt (appeltaart of cheesecake) 4,00

Koelhuisgemaakte zoetigheden 4,00

Prijspeil seizoen 2024, onder voorbehoud van wijzigingen 

Alle prijzen zijn incl. BTW

Alle prijzen zijn per persoon tenzij anders aangeven




