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Bij AtTheBinck staan gastvrijheid en beleving op nummer een. Dit gaat

naadloos samen met

de smaakbeleving. Door de jaren heen hebben wij een eigen stijl

ontwikkeld. Wij serveren een

passend foodproduct voor ieder moment van de dag. Van morning

bites tot homemade sweets,

healthy lunch tot een stoere borrel of een eigentijds diner. Dat alles met

de AtTheBinck touch!

Great events deserve 
great foodn'drinks



A little less meat
Ons menu is opgesteld uit 20 vis en vlees en 80

plantaardige
seizoensproducten. Met een lagere consumptie van

vlees reduceren we
noemenswaardig de uitstoot van Co2. Uiteraard

blijven onze gerechtjes om
je vingers bij af te likken...

Local rules
Wij doen onze inkoop lokaal. Het meeste halen we

gewoon bij onze
buurtjes. Bijvoorbeeld de koffie van Brute Bonen,

brood van Lekker Brood,
bieren van Kompaan en Dutch Coastal Gin van

Hermit. Graag laten we jou
ook genieten van de stoere producten van de

Binckhorst!

Minimal waste
Om voedselverspilling

tegen te gaan maken wij
een realistische

inschatting
van de benodigde

ingredienten voor het
aantal gasten. Ook werken

wij met
Too Good to Go.

Producten en gerechten
die overblijven kunnen na

afloop van
het event door gebruikers

van de app bij ons
opgehaald worden.
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Samen voor een betere wereld!
Hoe houden wij de footprint van onze events minimaal?
Dat doen wij onder andere zo:



1.  ontbijt
2. coffee & tea 
3. supplementen vergadering
4. lunch 
5. delivery 
6. borrel
7. streetfood 
8. diner 
9. Sociaal vergaderen 
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11.00p.p.

Healthy start 
Potje biologische yoghurt met fruit  

Gezond belegde meergranen pistolet 

Huisgemaakte vegan bananenbrood 

Verse jus d’orange van Schulp 
16.50

p.p.
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ontbijt 1.
Quick wake up

Vers gesneden fruit 

Croissant met jam 

Jus d’orange 



Coffee, tea & water one time
Koffie van versgemalen ‘Brute bonen’                                 

Een keuze uit ons thee assortiment                                      

Plat fruitwater en bruisend Haags duinwater                    

Huisgemaakte zoetigheden                       

Refill   
Koffie van versgemalen ‘Brute bonen’

Een keuze uit ons thee assortiment

Plat fruitwater en bruisend Haags duinwater 

(te bestellen i.c.m. Coffee, tea & water one time)

6.50p.p.

3.70p.p.
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2. coffee & tea 



3. supplementen vergadering 
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Handfruit                       
Flapjack                       
Bananenbrood           
Muffin                           
Smoothie                     
Dagsoep (v)                
Loempia (v)                 
      

€  1.75
€ 2.90
€ 3.30 
€ 3.85
€ 4.60
€ 5.00 
€ 4.50



4. lunch 
Good Vibes 

Vers belegd broodje                                                                    

Rainbow wrap                                                                                

Salade (zomer) of soep (winter)                                              

Danish Pastry               

Sapje van Schulp            

Soup-salad & sandwich
diverse belegde broodjes                                                             

salade of soep van de dag                                                      

        

Grab and Go 
vega belegd broodje                                                             

rainbow wrap 

sapje van Schulp            
(ook op buffet mogelijk)                                           

        

12.75
p.p.

11.50p.p.

18.50p.p.
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5. delivery 

Good start € 5,50
Yoghurt met rood fruit en een croissant                                       

Sandwich & soup € 7,50
Soep van de dag en een belegd broodje                                            

Wrap & salad € 7,50
Salade van de dag en een gevulde rainbow wrap      

Sandwich duo € 6,50
Broodje kroket en een belegd broodje   

€ 24,50 Borrelkrat
Bier of wijn met bitterballen en nootjes (3 personen) 

 € 2,70 Upgrade
Sapje van Schulp of homemade sweets 

€ 3,00 Portie patat
Bakje patat met saus 



Salty Nuts 
mixed handcooked chips 

gebakken spaanse amandelen 

seasoned popcorn

tafelgarnituur op schaal
Turkse yoghurtdip met groene

kruiden en chilivlokken

gepocheerd ei en kruidenboter 

brood en tostado om te dippen

6.50
p.p.

6.50p.p.

3.50
p.p.
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6. borrel

Voor op tafel 

to share - borrelplank 
Spaanse Sansuena kaas 

flinterdun gesneden charcuterie 

gemarineerde ansjovis olijven

verschillende rauwkost en tafelzuur



Fried goods            
(4 items p.p.) (100 procent vegan mogelijk)

Bitterbal van de Haagsche Croquetterij,

rund, kaas of groenten   

Tempuragarnaal 

Krokante kip    

Mini loempia (v) 

Lovely bites                         
(3 items p.p.)

Couscous bites – citroen – basilicum      

Spaanse croquetas – ailioli – rode ui    

Krokante kriel – truffel – parmezaan     

Gyoza/ mini bapao/ empanada/ of yakitorispiesje   

Kara age kip – rode kool – granny smith 

 (No)tuna (v) – rijstbonbon – kruidenmayonaise    

9.00p.p.

6.50p.p.
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Streetfood                                                
(3 items p.p.) 

Kip gyros met koolsla, tzaziki en pitabrood   

Butter chicken met naanbrood of bara kipkerrie   

Jacket potato (v) of loaded fries, uiencompote, sour cream, spek 

Samosas (v) met peterselie munt en mangochutney   

Gekruide kipspies met mediterrane salade en stokbrood 

Italiaanse gehaktballetjes in tomatensaus met mozarella en focaccia 

Borek (v)/ loempia (v)/ lemper of quesadilla (v)   

Streetfood dessert                                   
(1 item p.p.) 

Mini donuts of gevulde munchkins     

Churros of brusselse suikerwafel met chocoladesaus  

Crepe gevuld met Nutella en banaan  

Poffertjes met poedersuiker en boter     

23.80p.p.

3.50p.p.

7. streetfood 
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Ofyr Streetfood Skewers       
(6 items p.p.) 

Bavette spies, met barbecuesaus en watermeloensalade  

Kip Sate met komkommersalade en stokbrood    

Gepofte krieltjes, met creme fraiche en dille dip (v)   

Garnalen spies, met peterselie, rode peper en citroen   

Groentespies, met gegrilde paprika, rode pesto (v)  

Gekarameliseerde ananas spies, kaneelsuiker (v)  

32.50
p.p.
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35.00
p.p.

8. diner 

Mediterrane walking dinner (100% vegetarisch) 
Bulghur – ingelegde groenten – verse kruiden

Gazpacho – rode biet – zwarte peper  suggestie: Steak tartare – kwartelei – brioche

Falafel  – yoghurt – rode ui   suggestie: Kip – muhammara – koriander

Risotto – tomaat – pangrattato   suggestie: Ossobuco – risotto – tomaat

Bloemkool – curry – mango

Bladerdeeg – feta – granaatappel
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Desserts 
(te bestellen i.c.m. een van onze menu’s)    

Tiramisu – koffie – chocolade      

Creme brulee – vanille – rietsuiker     

Spekkoek – ananas – kaneelsuiker     

Cheesecake – rood fruit – Bastognekoek    

Wentelteefjes – schepijs – banaan     

Huisgemaakte taart of een chefs dessert    

5.80p.p.
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45.00
p.p.

Slide 15 | Foodbook Cafe Soof 

Business Dinner (4 – gangen menu)    

Voorgerecht Burratine – coeur de boeuf – rood fruit – zwarte sesam

****

Tussengerecht Polderhoen – risotto – uien compote – doperwt
Tussengerecht suggestie: shitake – crostini – grove mosterd – risotto

****

Hoofdgerecht Zeebaars – aardappelmousseline – schaaldieren saus – shimei
• Hoofdgerecht suggestie: pompoen – ravioli – rode biet – feta

****

Dessert Cheesecake – vanille – bosbessen – Bastogne



24.50p.p.
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Dinner Buffet   
(vanaf 15 personen, standaard menu, uitbereiding variaties mogelijk vanaf 40 personen)

Toko’s finest                                                                                                                                   
Jackfruit sate (v) met pindasaus en orange chicken

Nasi Goreng met verse groenten (v)

Kroepoek, gebakken uitjes en atjar

Zoetzure koolsalade met hoisin tempeh

(uitbereiding chefs choice: mihoen, sambal goreng telor en boontjes, 

sajoer lodeh, sambal ketjap…)

Hollands Glorie 
Hollandse boerenkool en traditionele hutspot

Rookworst in jus en zacht gegaard stoofvlees

Amsterdamse uien en andere tafelzuren

Appelcompote en fijne mosterd

(uitbereiding chefs choice: zuurkool, krokante spekjes, piccalilly, andijvie

stamppot, gehakballetjes,…)



24.50p.p.

Slide 17 | Foodbook Cafe Soof 

Dinner Buffet   
(vanaf 15 personen, standaard menu, uitbereiding variaties mogelijk vanaf 40 personen)

Pasta Lover   
Tortelloni ricotta e spinaci

Pasta pesto rosso met trostomaatjes (v)

Focaccia met artisjok tapenade

Salade verde van groene groenten

(uitbereiding chefs choice: risotto, extra sauzen, verschillende pasta’s,

lasagne, dips, caprese,…)

Mexican Sweetheart                                              
Burrito met chili con carne van rundergehakt en kaas

Tortilla met witte bonensalsa, mais en mango (v)

Tostada met ananas, avocado en rode uien vinaigrette

Frisse salade met komkommer, koriander en limoen

(uitbereiding chefs choice: quesadilla, nacho’s, dips, tomaten rijst, pico de

gallo, pulled chicken,...)



49.50p.p.
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Christmas Dinner (4 – gangen menu)  

Voorgerecht Bietensalade – Peccorino – appel – balsamico

****

Tussengerecht Preisoep – mosterd – krokante spekjes – croutons

****

Hoofdgerecht Zalm – tarte tatin – rode ui – basilicum saus
Hoofdgerecht suggestie: ravioli – aubergine – basilicum – roomsaus

****

Dessert: Creme brulee – schepijs – vanille – rietsuiker
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35.00p.p.

Christmas Buffet (vanaf 30 personen) 
  
• Knolselderijsoep – mosterdcroutons – krokante spekjes

• Brood – kruidenboter – pesto

• Bietensalade – kaas – appel

• Koolsalade – cranberry – rode ui

• Coq au vin – rode wijn – zilverui

• Jackfruit coq au vin – witte wijn – zilverui

• Boeuf bourgignon – rundvlees – gestoofd

• Visragout – kabeljauw – bladerdeeg

• Aardappelgratin – kaas – groene kruiden

 

• Aardappel – mousseline – rucola spinazie

• Paddenstoelen – truffelsaus – hazelnoot

• Bloemkool – kappertjes – antiboise

• Vergeten groenten – knol – wortel

• Rode kool – appel – kaneel

• Tiramisu – koffie – chocolade

• Witte chocolade mousse – mandarijn – granola
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9. sociaal vergaderen 
Maak kennis met Sociaal Vergaderen!

Sociaal Vergaderen is een initiatief van Philadelphia Werk & Begeleiding.

Zij begeleiden mensen met een afstand tot de arbeidsmarkt om een zinvolle

daginvulling te krijgen en mee te doen in de maatschappij. Dat kan zijn in de

vorm van dagbesteding, het volgen van een leerwerktraject of begeleiding

naar een betaalde baan.

Daarbij kijken we naar iemands talenten en mogelijkheden zodat diegene het

beste uit zichzelf kan halen.

Het team sociaal vergaderen verzorgt samen met ons team Meeting & Events

van At The Binck voor de nodige arbeidsvitaminen zodat dat jij je kan

focussen op de inhoud.

Voor het Sociaal Vergaderen vragen wij u een kleine financiele bijdrage. Deze

bijdrage wordt gebruikt om de deelnemers in staat te stellen om uw

vergadering te faciliteren, zoals: trainingen op het gebied van hospitality en

sociale vaardigheden, vervoer, werkkleding en extra begeleiding.



Een onvergetelijke experience op maat
hi@thebinck.nl      

info@cafesoof.nl                       

+31 (0)85 0653941

Saturnusstraat 60 Unit 57  

2516 AH Den Haag

Heb je nog vragen?
Neem contact op met ons als je meer wilt weten.

Wij helpen je graag!
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Let's talk  

mailto:hi@thebinck.nl
mailto:info@cafesoof.nl
tel:+31850653941
https://goo.gl/maps/iKteyRgWJdpJHfPx7
https://goo.gl/maps/iKteyRgWJdpJHfPx7


We Connect 
The Dots.
You Create
The Memories.


