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Over onze keuken

Bij De Groene Afslag zit er altijd wat
groens tussen je tanden. We hebben de
kaart aangepast aan een van de
grootste vraagstukken van deze tijd:
onze impact op het milieu en de
klimaatverandering die daarop volgt.
Daarom hebben wij bij De Groene
Afslag gekozen voor plantaardig eten
en drinken. Dat dit hartstikke leuk en

lekker kan zijn, ga je bij ons proeven.




ZOET, LUNCH,
EN TUSSENDOOR

Zoetv/d dag - €4 p.p.

Combinatie van twee van onze

huisgebakken taarten

Pannenlab lunch - €19,50 p.p.

Soep, twee belegde broodjes,

salade en een smoothie

Middagbreak - €4,50 p.p.
/wamcijsje, een hartige broodje

gevuld met circulair geteelde

paddenstoelen van eigen bodem.

Prijzen zijn exclusief btw en

onder voorbehoud van wijzigingen.

Wat is het Pannenlab?

We huizen in een oud AZC en op iedere vloer was een keuken waar tien
families tegelijkertijd een maaltijd konden brouwen. Die keuken hebben
we intact gelaten en omgedoopt tot onze eigen super lekkere Pannenlab.
Een veertigtal gaarkeukenpannen vormen samen het podium voor jullie
lunch enis 's avonds en in het weekend een laboratorium waar vegan

eten wordt bedacht en uitgeprobeerd.,




DE NABORREL

Borrelplank - €9,50 p.p-
De borrelplank bestaat uit een mix van
warme en koude hapjes: olijven, noten

mix, brood met dip en frituursels

Frituursels - €3 25 )
’ .p.
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Borrelplateau royaal - £€18,50 p-p-
Met b'\}\/oorbee\d:
o Rodelcurry en cashewnotenhummus,

geroosterde pita brood

Pani puri's gevuld met pikante dahl
o Crostinis ‘creamcheese' met vijgen, baba
ghanoush of muhammara

Frituursels Soals logsterzwatihn:

bitterballen, samosa empenade

Bloemkoolwings met BBQ saus

Per\(_ede\ jagung (ma'\skoek}es) met

pikante chilisaus
o Bara's met aardappe\—doperwtenchutney (
Gefrituurde ceizoensgroenten in tempura
met citroenaioli Wij hebben €€? he\e‘tr'\ts
alcoholvriie biertjes

zodat jedereen veilig

terug de weg °P gaat.

Prijzen zijn exclusief btw en

o
nder voorbehoud van wijzigingen



DINEREN BlJ DE GROENE AFSLAG

Dineren is i
\|/r\1/meero|ere soorten en maten mogelijk, te boeken vanaf 25
personen. VWij '
j hebben een ruim en vooral gezellig restaurant, waar je
)

op mooie dagen op het terras in de tuin kunt dineren

Na afl
oop van een lange vergaderdag is ons buffet vol lekkers altijd

Weher een hit. Op het buffet staat een tiental gerechten om van op te
SC ' '
eppen, voor ieder wat wils. Vraagt de gelegenheid om een chiquer

4of5 - : A
gangen diner waarbij wij .
j mooi opgemaakte b -
kan dat natuurlijk ook, orden uitserveren

O .
ns restaurant heeft /5 zitplekken, aangrenzend hebben wij nog ee
n

ruimt ' '
imte Het Boudoir van de Nieuwe Economie met 25 extra zitplekken

WAT ETEN WE?

Wij koken seizoensgebonden. Dus het is lastig te voorspellen wat je
precies op je bord zal krijgen. Hier een tipje van de sluier over de

gerechten die cerder de revue zijn gepasseerd:

s Tom Kha Kai, soep met paddenstoelen, kokos en thaise basilicum
e Spicy pompoen-saliesoep met amandelen

Misosoep met glasnoodles en gember-paksoy

Fattoush salade met vega feta en granaatappe\dressing

Boletenrisotto met spinazie en truttel

Poké bowl met edamame, broccoli, tapioca en ‘zalm’

Quinoa met seitan, pulled carrot, venkel en rode kool

Linzencurry met feta, gele linzen, kikkererwten en kokos

Dry aged biet met met ‘beurre blanc’ en gratin van venkel

« Gefrituurde polenta trietjes



HALVE DAG AAN LEKKERS

Q
<
€35,50 per persoon UZJ

e Ontvangst met zoet van de dag

e Onbeperkt koffie, thee, (bruis)water Z

. W

en limonades van Roze Bunker i

\))

o Uitgebreide lunch & smoothie

BORRELARRANGEMENT ‘DE NAKLETS

€19,50 per persoon
e 2 drankjes per persoon

« Borrelplank met een mix van warm
noten mix, brood

el

koude hapjes: olijven,

met dip en frituursels

Prijzen zijn exclusief btw en onder

voorbehoud van wijzigingen.
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CROENE AF?

Prijzen zijn exclusief btw en
WAT ET E N W E? onder voorbehoud van wijzigingen.

VOORBEELDMENU

Broodassortiment

met dips, pickles en olijven

Tandoori-tempeh en groentekebab

met tomatenchutney

Dry aged bietensteaks met

mierikswortelcreme en tuinkers

Bloemkool- en paprikakebab met

chimichurri en gerookte amandel

Freekeh salade met tomaat,

ingelegde citroen, kruiden en olijfolie

Krieltjessalade met kappertjes, little gem

en gepofte knoflookdressing

Rauwe tlespompoensalade met
granaatappelpitten en

licht pittige limoendressing




