
ARRANGEMENTEN 2026  VOORJAAR/ZOMER

Welkom bij Café-Restaurant Luden, gevestigd in een prachtig

historisch pand in het kloppende hart van Den Haag, op het Plein,

schuin tegenover het Binnenhof. Het is dé spot waar je op

vrijdagavond met vrienden geniet van overheerlijke cocktails en

speciaalbieren van de tap. Waar je op zondagmiddag met familie

neerploft op ons zonnige terras voor een smakelijke lunch. En waar

je met zakenrelaties in stijl een lekker kopje koffie drinkt, bereid

door onze ervaren barista's. Luden verwelkomt je zeven dagen per

week voor ontbijt, lunch, borrel en diner, zowel privé als zakelijk. En

als kers op de taart hebben we een scala aan speciale

arrangementen, zoals een high wine of een high tea.

Op de begane grond vind je ons sfeervolle restaurant, bemand door

een team van gastvrije experts. Op de eerste verdieping hebben we

een privé-ruimte met eigen faciliteiten en een bar.

Wij heten je van harte welkom om onze ruimtes te komen bekijken

of in een persoonlijk gesprek de mogelijkheden te bespreken. Ons

kantoor is elke dag telefonisch bereikbaar van 9:00 tot 17:00 uur via

070-3601733. Je kunt ons ook een e-mail sturen via

info@ludendenhaag.nl.

VRIENDELIJKE GROET,

Ki r s t e n  &  Z o e y
L U D E N  D E N  H A A G

P l e i n  6 - 7
2 5 1 1  C R  D e n  H a a g

0 7 0 - 3 6 0 1 7 3 3

w w w . l u d e n d e n h a a g . n l
i n f o @ l u d e n d e n h a a g . n l
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https://www.google.nl/maps/place/Caf%C3%A9-Restaurant+Luden/@52.0793151,4.3140979,17z/data=!3m2!4b1!5s0x47c5b72322a4700b:0x37b40bdf5924030e!4m5!3m4!1s0x47c5b7233e7df6b9:0xc8ac260c2d848855!8m2!3d52.0793118!4d4.3162866
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ONTBIJTBUFFET  19 pp

Vanaf 25 personen

Graag met een grote groep bij Luden ontbijten? Vanaf 25 personen

kunnen we een ontbijtbuffet verzorgen.

Neem contact op om een reservering te maken, we maken graag een

offerte op maat aan de hand van uw specifieke wensen.

 

Landbrood bruin | Gemixte mini broodjes | Crackers | 

Kipfilet | Hummus | Ham | Kaas | Brie | Eiersalade | 

Divers zoet beleg | Gebakken champignons | 

Scrambled eggs | Yoghurt met vers fruit en granola | Croissant

Supplementen

American pancakes | Maple syrup + 4.5 pp

Gerookte zalm + 3.5 pp

Ingelegde venkel | Dille | Citroen

GOOD START 14.5 pp

Boerenbrood | Ham | Kaas | Aardbeien jam |

Gebakken eitje | Yoghurt met fruit | Croissant |

Koffie of thee
Heeft u een ander soort ontbijt in gedachten? 

Neem contact op om de mogelijkheden te bespreken.

GEBAK

WISSELEND AANBOD VAN 

DAGVERS GEBAK vanaf 5.5 

SLAGROOM 0.9

ONTBIJT
Van 09:00u tot 11:30u



L U D E N  S H A R E D  L U N C H  2 4 . 5  p p

2  g a n g e n

M e d i t e r r a a n s e  t o m a t e n s o e p

V o o r  i e d e r e e n  e e n  e i g e n  s o e p j e  |  

G e g r i l d e  p a p r i k a  |  K n o f l o o k  |  P i m e n t ó n  |  A m a n d e l

H i e r n a  s e r v e r e n  w e  d e  v o l g e n d e  g e r e c h t e n  i n  h e t

m i d d e n  v a n  d e  t a f e l  o m  t e  d e l e n .  

W e  s e r v e r e n  a l l e  g e r e c h t e n  1  x  p e r  4  p e r s o n e n .

C a r p a c c i o

V e g a  o p t i e :  K n o l s e l d e r i j  c a r p a c c i o

P i n c h o  o u d e  k a a s  k r o k e t j e s

G y o z a  c h i c k e n

V e g a  o p t i e :  G y o z a  A s i a n  g r e e n s

B r u s c h e t t a  g e r o o k t e  z a l m

V e g a  o p t i e :  B r u s c h e t t a  t o m a a t

T u r k i s h  e g g s

F l a t b r e a d  |  G e b a k k e n  e i e r e n  |  T u r k s e  y o g h u r t  |  

C h i l i  o l i e  |  V e r s e  k r u i d e n

C a e s a r  s a l a d e

R o m a i n e  s l a  |  C h e r r y  t o m a a t  |  P a r m e z a a n s e  k a a s  |

C r o u t o n s

L U D E N  L U N C H  1 9 . 5  P P

M e d i t e r r a a n s e  t o m a t e n s o e p

S a n d w i c h e s  v e g a / k i p / v i s

Z a c h t  p u n t j e  k r o k e t  r u n d v l e e s / g r o e n t e

G l a s  j u s  d ' o r a n g e

H e t  i s  o o k  m o g e l i j k  o m  e e n  L u d e n  L u n c h  b u f f e t  t e

o r g a n i s e r e n ,  d i t  k a n  v a n a f  2 5  p e r s o n e n .  

A f s l u i t e n  m e t  e e n  c a n n o l i  b i j  d e  k o f f i e ?  +  4 . -

L U N C H  B U F F E T  2 3 . 5  P P
V a n a f  2 5  p e r s o n e n  

M e d i t e r r a a n s e  t o m a t e n s o e p

L a n d b r o o d  b r u i n  |  P u n t j e s  |  
G e m i x t e  h a r d e  b r o o d j e s

S c r a m b l e d  e g g s  |  G e b a k k e n  c h a m p i g n o n s
 

E i e r s a l a d e  |  H u m m u s  |  
K i p f i l e t  |  O u d e  k a a s  |  B r i e

G e m e n g d e  r a u w k o s t  s a l a d e

V e g e t a r i s c h e  k r o k a n t e  a a r d a p p e l s a l a d e  

R u n d v l e e s  e n / o f  g r o e n t e k r o k e t t e n  

F r u i t s a l a d e

G R O E P S L U N C H  

V a n a f  1 1 . 3 0 u

S U P P L E M E N T  L U D E N  L U N C H

G e m e n g d e  s a l a d e  +  2 . -  p p

V e r s  f r u i t  +  2 . 5  p p

A l l e e n  a f  t e  n e m e n  v o o r  h e t  h e l e  g e z e l s c h a p

G r a a g  o n t v a n g e n  w e  m a x  2  d a g e n  v a n  t e  v o r e n  

v e g e t a r i s c h e  e n / o f  a n d e r e  d i e ë t w e n s e n  v o o r

o n z e  l u n c h e s .  W a n n e e r  w e  g e e n  w e n s e n

o n t v a n g e n ,  s e r v e r e n  w e  v o o r  i e d e r e e n  e e n

r u n d v l e e s k r o k e t .  V o o r  o p  h e t  m o m e n t

b i j b e s t e l d e  k r o k e t t e n ,  w o r d t  4 , -  p e r  l o s s e  k r o k e t

i n  r e k e n i n g  g e b r a c h t .

S U P P L E M E N T  L U D E N  B U F F E T

Carpaccio  |  Old Amsterdam pesto |

Zongedroogde tomaat | Parmezaan kletskop |

Oude kaas flakes | Pittenmix | Rucola  + 4.5 pp

Caprese salade   Tomaten | Stracciatella kaas |

Balsamico | Basilicum  + 4.5 pp

Gerookte zalm  |  Ingelegde venkel | 

Dille | Citroen  + 3.5 pp

Alleen af te nemen voor het hele gezelschap



 2  of  3  GANGEN LUNCH 

Vanaf  11 .30u

Al le  hoofdgerechten worden geserveerd met  f r ie t

2 gangen 29 .5  pp

MEDITERRAANSE TOMATENSOEP Gegr i lde  papr ika  |  Knof look |  P imentón |  Amandel

GEGRILDE K IPPENDIJ  P indasaus  |  At ja r  |  Cassave |  Seroendeng

DORADE F ILET Caponata  saus  |  Auberg ine |  P i jnboompi t ten  |  Kappert jes  |  Groenten garn i tuur

GEGRILDE SPITSKOOL Romesco saus  |  Amandel  |  O l i j fo l ie  |  Vegan feta

Afslu i ten met  een cannol i  b i j  de  koff ie?  +  4 . -

3 gangen 38 .5  pp

MEDITERRAANSE TOMATENSOEP Gegr i lde  papr ika  |  Knof look |  P imentón |  Amandel

CARPACCIO Truf fe l  mayona ise  |  Zongedroogde tomaat  |  Parmezaanse kaas  |  P i t tenmix  |  Rucola

EBI  KATSU Krokante  garnalen koek jes  |  Wakame |  Sesam mayona ise  |  Miso  curry  |  Bosu i

GEGRILDE K IPPENDIJ  P indasaus  |  At ja r  |  Cassave |  Seroendeng

DORADE F ILET Caponata  saus  |  Auberg ine |  P i jnboompi t ten  |  Kappert jes  |  Groenten garn i tuur

GEGRILDE SPITSKOOL Romesco saus  |  Amandel  |  O l i j fo l ie  |  Vegan feta

LONGEUR Rood f ru i t  |  Mascarpone mousse |  Bastogne crumble

KAAS +  4 ,5  |  4  soor ten kaas  |  Conf i tuur  |  K letzenbrood |  Truf fe lhon ing



B O R R E L H A P P E N
P r i j s  p e r  s t u k  |  M i n i m a a l  1 5  s t u k s  a f n a m e  

CARPACCIO ROOSJES​​​​​​​​​​   4.5
PARMEZAANSE KAAS |  TRUFFEL

ZALM ROOSJES​​​​​​​​​​  4.5
RUCOLA

PINCHO OUDE KAAS KROKETJE​​​​​​​​​​  3.5
MINI CROISSANT |  HONING MOSTERDSAUS

PINCHO CHORIZO  3.5
CHORIZO KROKETJE |  VERSE CHORIZO |  
PEPPADEW | AIOLI

YAKITORI SPIESJE  ​​​​​​​​ 3
UNAGI SAUS |  LIMOEN SRIRACHA

BRUSCHETTA  2.75  
TOMAAT |  UI
 
BRUSCHETTA ZALM ​​​​​​​​​​​​ 3.75 
GEROOKTE ZALM | OLIJVEN PAPRIKA SALSA |  
GEFRITUURDE KAPPERTJES |  ZUURDESEM BROOD
 
STOKJE KIPSATÉ ​​​​​​​​​​​ 6
PINDASAUS |  BROOD | KROKANTE UITJES |  BOSUI
 
GYOZA CHICKEN OF ASIAN GREENS   ​​​​​​​​​​​3
TRUFFELTERIYAKI

T O  S H A R E
P r i j s  p e r  p o r t i e  

BREAD & AIOLI  8.5
FLATBREAD GARLIC CHEESE |  LIMOEN AIOLI 

GEMENGDE NOOTJES 4.75

MANCHEGO  9.9
SPAANSE SCHAPENKAAS |  VIJGENSPREAD
 
SCHUITJE FRIET  ​​​​​​​4.95
MAYONAISE

TRUFFELFRIET  ​​​​​​​6.95
PETERSELIE |  TRUFFELMAYONAISE |  PARMEZAANSE KAAS

ZOETE AARDAPPEL TRUFFELFRIET  6.95
PETERSELIE |  TRUFFELMAYONAISE |  PARMEZAANSE KAAS

NACHO’S LUDEN 15.75
KAAS |  CRÈME FRAÎCHE |  UI |  GUACAMOLE |  SALSA

RISOTTINI  9.9
5 STUKS |  TOMAAT |  MOZZARELLA |  BASILICUM MAYONAISE |
PARMEZAANSE KAAS

CALAMARIS  13
AIOLI |  CITROEN | PETERSELIE

EBI KATSU  11
5 STUKS |  KROKANTE GARNALEN KOEKJES |  WAKAME | 
MISO CURRY |  SESAM MAYONAISE



 GROEPSMENU’S  
Zowel  t i jdens  de lunch en d iner  te  beste l len .  

A l le  hoofdgerechten worden geserveerd met  f r ie t

MENU A 3  gangen -  38 .5  pp

MEDITERRAANSE TOMATENSOEP   Gegr i lde  papr ika  |  Knof look |  P imentón |  Amandel

CARPACCIO  Truf fe l  mayona ise  |  Zongedroogde tomaat  |  Parmezaanse kaas  |  P i t tenmix  |  Rucola

EBI  KATSU  Krokante  garnalen koek jes  |  Wakame |  Sesam mayona ise  |  Miso  curry  |  Bosu i

GEGRILDE K IPPENDIJ   P indasaus  |  At ja r  |  Cassave |  Seroendeng

DORADE F ILET  Caponata  saus  |  Auberg ine |  P i jnboompi t ten  |  Kappert jes  |  Groenten garn i tuur

GEGRILDE SPITSKOOL   Romesco saus  |  Amandel  |  O l i j fo l ie  |  Vegan feta

LONGEUR  Rood f ru i t  |  Mascarpone mousse |  Bastogne crumble

KAAS +  4 ,5  |   4  soor ten kaas  |  Conf i tuur  |  K letzenbrood |  Truf fe lhon ing

MENU B 3  gangen -  43 .5  pp

MEDITERRAANSE TOMATENSOEP Gegr i lde  papr ika  |  Knof look |  P imentón |  Amandel

STEAK TARTAAR   Mart inosaus  |  E igeel  gel  |  Augurk  |  Rode u i  |  Ans jov is  |  Zuurdesem toast

CRISPY ZALM   Warm gerookte  za lmtar taar  |  Krokant  r i j s tvel  |  Kewpie  |  Yak in iku  |  Tobiko

BURRATA    Panko crumble  |  Gemar ineerde tomaat  |  Ba lsamico |  Zuurdesem toast

CHUCK EYE STEAK  Langzaam gegaard |  Vol  au  vent  saus  |  Beukenzwammen |  

B laderdeeg krokant je  |  Groenten garn i tuur

GEGRILDE K IPPENDIJ  P indasaus  |  At ja r  |  Cassave |  Seroendeng

RODE SNAPPER  Gele  curry  |  L imoenblad |  C i t roengras  |  Taugé |  Groenten garn i tuur

GNOCCHI  VERDE CREMOSO   Doperwten pesto  |  S t racc iate l la  kaas  |  Pecor ino  |  Zongedroogde tomaat

LONGEUR Rood f ru i t  |  Mascarpone mousse |  Bastogne crumble

KAAS +  4 ,5   |   4  soor ten kaas  |  Conf i tuur  |  K letzenbrood |  Truf fe lhon ing

MENU C 5  gangen -  53 .5  pp

3 gangen van menu B aangevuld  met  een ext ra  voor-  en  tussengang

STARTER  Medi ter raanse tomatensoep

TUSSEN  2  s tuks  |  Gyoza As ian  greens



SATÉ BUFFET          26 pp       180 gr kip pp

SATÉ BUFFET XL     28.5 pp     250 gr kip pp

Saté van gegrilde kippendijen |  Pindasaus |  Friet |  Rijst |  Cassave

Selectie ambachteli jk brood |  Kruidenboter |  Hummus |  

Krokante aardappelsalade |  Gemengde salade |  Atjar

BUFFETTEN
Vanaf 25 personen

KLASSIEK BUFFET 43.5 pp

Selectie ambachteli jk brood |  Kruidenboter |  Aioli  |  Oli jven |  Gegrilde

paprika spread |  Krokante aardappelsalade |  Caesar salade |

Bietenhummus en geitenkaas |  Mediterraanse tomatensoep 

Gegratineerde witvis met witte wijnsaus |  

Gegrilde kippendijen met pindasaus en champignonsaus |  Oesterzwammen

in gorgonzolasaus met salie |  Geroosterde groenten met romescosaus |

Chimi churri  |  Friet |  Ri jst

Dessert buffet |  Selectie zoetigheden

Dessert van de chef uitserveren per persoon ipv buffet? - 1 .- pp 

BUFFET UITBREIDINGEN 

Carpaccio | Old Amsterdam pesto | Zongedroogde tomaat | Parmezaan

kletskop | Oude kaas flakes | Pittenmix | Rucola + 4.5 pp

Caprese salade | Tomaten | Stracciatella kaas | Balsamico | Basilicum + 4.5 pp

Dessert buffet | Selectie zoetigheden  + 10 pp

De prijzen zijn per persoon, echter kunt u een uitbreiding alleen kiezen voor het

gehele gezelschap. 

Heeft u wensen om het buffet aan te vullen met meer hoofdgerechten? Laat

het ons weten, we denken graag met u mee voor gerechten op basis van

beschikbaarheid.

* B i j  a l l e  b u f f e t t e n  w o r d e n  b r o o d ,  f r i e t  e n  r i j s t  o n b e p e r k t  a a n g e v u l d .  

V a n  d e  g e r e c h t e n  i s  e r  e e n  p o r t i e  p e r  p e r s o o n .  



• CARPACCIO  Yakiniku saus |  Truffel olie |  Parmezaan flakes |  Gefrituurde sjalot |  Sesam | Bosui •

V • KNOLSELDERIJ CARPACCIO  Yakiniku saus |  Truffel olie |  Parmezaan flakes |  Gefrituurde sjalot |  Sesam | Bosui •

• CRISPY ZALM  Warm gerookte zalmtartaar |  Krokant r i jstvel |  Wakame | Kewpie |  Sesam | Tobiko •

V • CRISPY BIET   Krokant ri jstvel |  Wakame | Kewpie |  Sesam | Furikake •

V  •  MEDITERRAANSE TOMATENSOEP  Gegrilde paprika |  Knoflook |  Pimentón | Amandel •

V • RISOTTINI  Risotto balletjes |  Mozzarella |  Balsamico |  Parmezaanse kaas  •

• GYOZA CHICKEN  Crispy chil i  peanut olie |  Bosui •

 V  •  GYOZA ASIAN GREENS  Crispy chili  peanut olie |  Bosui  •

•  CHUCK EYE STEAK  Langzaam gegaard |  Vol au vent saus |  Beukenzwammetjes |  Bladerdeeg krokantje • 

V • BBQ PREI   Romesco saus |  Amandel |  Olijfolie |  Vegan feta •

• CHEF’S DESSERT •

Vanaf 30 personen kunnen we een walking dinner  verzorgen a 55 pp. Dit arrangement bestaat uit 7 gangen met kleine

gerechtjes die in een ti jdsbestek van 3 uur worden geserveerd en samen een volwaardig diner vormen. Het zi jn kleine

gerechtjes die desgewenst zonder tafel t i jdens een staande receptie genuttigd kunnen worden. De gerechten worden stuk

voor stuk en sti j lvol gepresenteerd.  

U kunt uw walking dinner optioneel uitbreiden met een drankarrangement of dranken op nacalculatie afnemen. Heeft u

speciale (dieet)wensen? Maak deze dan vooraf kenbaar en wij  zorgen voor een passend alternatief.  
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VERGADEREN
Op zoek naar een vergaderlocatie in Den Haag? Bij  restaurant Luden hebben we een eerste

verdieping die zeer geschikt is om te vergaderen. Luden zit op een A-locatie in het centrum

van Den Haag waardoor het goed bereikbaar is te voet, met openbaar vervoer en met de

auto. Voor de deur van het restaurant zit de 'Plein parkeergarage' .  

Bi j  Luden kun je vergaderen tot 16:30u Voor een avondvergadering kunnen we een

uitzondering maken wanneer de zaal niet in gebruik is .  Uiteraard kan een vergadering alt i jd

uitgebreid worden met een borrel of diner na afloop.

Voor een vergadering op onze bovenverdieping gelden de volgende voorwaarden:

- Minimaal 10 personen

- Ochtendevergadering van 08:00/09:00 - 12:00/13:00 bedraagt de zaalhuur 300,- 

- Middagvergadering 12:00 - 16:30 bedraagt de zaalhuur 300,- 

- Dagvergadering 08:00/09:00 - 16:30 bedraagt de zaalhuur 375,- 

De zaalhuurpri js is incl .  karaffen water op de bar en gebruik van onze beamer.

Een vergadering is altijd icm afname van een ontbijt en/of lunch.

BEAMER INCL GELUID EN SCHERM    incl

DRAADLOZE MICROFOON                   50,-   per stuk

WIFI                                                    gratis

FLIP-OVER                                           15,-

CANNOLI                                              4    per stuk

KAN KOFFIE                                         22.5   1 l iter

KAN THEE                                            22.5   1 l iter

SAN PELLEGRINO / AQUA PANNA      7.50  0,75 l iter



Boardroom

incl. beamer

Aparte tafels 

6-15 pax per tafel

Receptie of

Walking dinner

CAPACITEIT EN OPSTELLINGEN 

EERSTE VERDIEPING

MAXIMAAL AANTAL PERSONEN PER OPSTELLING 

Receptie of walking dinner | 120 personen

Lunch of Diner aparte tafels | 80 personen

Lunch of Diner lange tafels | 65 personen

Buffet | 65 personen

Vergaderen

Boardroom incl beamer | 24 personen

Theater incl beamer | 45 personen laag of 60 personen laag en hoog

Theater zonder beamer | 55 personen laag of 75 personen laag en hoog

RESTAURANT BEGANE GROND

MAXIMAAL AANTAL PERSONEN PER OPSTELLING 

Receptie of walking dinner | 

170 personen achterkant restaurant of 

235 personen volledig restaurant 

Lunch of Diner |  

120 personen achterkant restaurant of 

160 personen volledig restaurant 

Buffet | 

90 personen achterkant restaurant of 

135 personen volledig restaurant 

Ons restaurant en eerste verdieping kunnen ook samen gebruikt worden wanneer we een groot gezelschap mogen ontvangen. 

Zo kunnen de gasten gebruik maken van onze volledige capaciteit.

Theater

opstelling



ZAALVERHUUR
R e s t a u r a n t  L u d e n  i s  g e v e s t i g d  o p  e e n  A - l o c a t i e

m i d d e n  i n  h e t  c e n t r u m  v a n  D e n  H a a g  m e t

p a r k e e r g e l e g e n h e i d v o o r  d e  d e u r  e n  o p e n b a a r

v e r v o e r  e n  h e t  c e n t r a a l  s t a t i o n  i n  d e  d i r e c t e

o m g e v i n g .  D o o r  d e  l i g g i n g  e n  d e  p r a c h t i g e

h i s t o r i s c h e  o m g e v i n g  v a n  r e s t a u r a n t  L u d e n ,  m a a k t

d i t  h e t  t o t  d e  p e r f e c t e  l o c a t i e  v o o r  z a a l v e r h u u r .

N a a s t  o n z e  r u i m t e s  b i n n e n ,  b e s c h i k k e n  w e  o o k  o v e r

e e n  g r o o t  t e r r a s  d a t  h e t  h e l e  j a a r  d o o r  v e r w a r m d  i s .
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Spreken we je snel?
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Op de begane grond vindt u ons gezel l ige restaurant met een ervaren en gastvr i j  team.
Op de eerste verdieping beschikken we over een ruimte die is  voorzien van eigen faci l i ta i re voorzieningen en een eigen bar .  De ruimte kan zo worden
ingedeeld en aangekleed dat deze aansluit  b i j  elke gewenste sfeer :  van inspirerend en formeel tot  feestel i jk  en modern.
Voor het afhuren van onze eerste verdieping rekenen wi j  overdag een zaalhuur van €225,-  per dagdeel .  Voor avondreserver ingen vanaf 16 :00 uur
werken wi j  met een minimale omzetgarant ie ,  vraag hier  gerust  naar .
Dus naar wat voor ruimte u ook op zoek bent ,  wi j  hebben het .  Daarnaast  is  Luden Den Haag een off ic iële trouwlocat ie ,  waardoor u ook een
huwel i jksvoltrekking en een bi jbehorend feest  bi j  Luden kunt laten plaatsvinden.

DIEEËTWENSEN & ALLERGIEËN
Indien u of  uw genodigden een of  meerdere al lergieen of  specif ieke wensen heeft  is  dat  bi j  Luden doorgaans geen probleem.
Wel vragen we u dit  vooraf  aan ons te melden zodat de keuken hier  op t i jd de voorbereidingen voor kan treffen.  Ook vernemen we graag of  er
vegetar iers aanwezig zul len z i jn .

BEREIKBAARHEID
Restaurant Luden is  gevest igd aan het Plein in Den Haag midden in het  centrum. Hierdoor is  Luden heel  goed bereikbaar met openbaar vervoer .  Bus,
tram en trein stoppen al len op loopafstand in de nabi je omgeving en op Centraal  Stat ion.  Tevens is  parkeergarage ‘het  Plein ’  h ier  voor de deur .

GELUIDSAPPARATUUR
Mocht u gebruik wi l len maken van onze apparatuur ,  dan kan dit  al leen wanneer u dit  van te voren heeft  gereserveerd.  Wi j  zul len er  dan voor zorgen dat
de beno- digdheden voor aanvang van uw bi jeenkomst naar wens klaar  staat .  Bi j  gebruik van de beamer dient  u zelf  een laptop met ju ist  koppelstuk
mee te nemen.

FACTURATIE
Als u uw factuur achteraf wilt ontvangen kan dat door van te voren dit schrifteli jk kenbaar te maken in een mail met daarbij uw factuurgegevens bijgevoegd.
Alleen wanneer u een schrifteli jk akkoord van ons hierop heeft ontvangen, is uw aanvraag verwerkt. Wij brengen €15,- voor de facturatie in rekening.

ARRANGEMENTEN
Naast de standaard arrangementen die u in di t  bestand kunt v inden,  bieden we nog tal  van seizoensgebonden arrangementen.  Denk hierbi j  een een
stamppotbuffet ,  een zomerse bbq,  een kerstborrel  of  wi ldmenu.  Wilt  u h iervan op de hoogte bl i jven?
Meld u dan aan voor onze nieuwsbrief  op www.ludendenhaag.nl

ZAALVERHUUR/FEESTDAGEN
Let op!  Rond de feestdagen gelden er  andere voorwaarden en tar ieven voor het  afhuren van de zaal .  Beki jk  onze algemene voorwaarden op
https ://www.ludendenhaag.nl/algemene-voorwaarden/  


	ARRANGEMENTEN 2026  VOORJAAR/ZOMER
	Welkom bij Café-Restaurant Luden, gevestigd in een prachtig historisch pand in het kloppende hart van Den Haag, op het Plein, schuin tegenover het Binnenhof. Het is dé spot waar je op vrijdagavond met vrienden geniet van overheerlijke cocktails en speciaalbieren van de tap. Waar je op zondagmiddag met familie neerploft op ons zonnige terras voor een smakelijke lunch. En waar je met zakenrelaties in stijl een lekker kopje koffie drinkt, bereid door onze ervaren barista's. Luden verwelkomt je zeven dagen per week voor ontbijt, lunch, borrel en diner, zowel privé als zakelijk. En als kers op de taart hebben we een scala aan speciale arrangementen, zoals een high wine of een high tea.
	Op de begane grond vind je ons sfeervolle restaurant, bemand door een team van gastvrije experts. Op de eerste verdieping hebben we een privé-ruimte met eigen faciliteiten en een bar. Wij heten je van harte welkom om onze ruimtes te komen bekijken of in een persoonlijk gesprek de mogelijkheden te bespreken. Ons kantoor is elke dag telefonisch bereikbaar van 9:00 tot 17:00 uur via 070-3601733. Je kunt ons ook een e-mail sturen via info@ludendenhaag.nl.

	Kirsten & Zoey
	VRIENDELIJKE GROET,

	ONTBIJT
	Van 09:00u tot 11:30u
	ONTBIJTBUFFET  19 pp Vanaf 25 personen
	LUDEN LUNCH 19.5 PP
	Mediterraanse tomatensoep Sandwiches vega/kip/vis Zacht puntje kroket rundvlees/groente Glas jus d'orange
	SUPPLEMENT LUDEN LUNCH Gemengde salade + 2.- pp Vers fruit + 2.5 pp Alleen af te nemen voor het hele gezelschap
	Graag ontvangen we max 2 dagen van te voren  vegetarische en/of andere dieëtwensen voor onze lunches. Wanneer we geen wensen ontvangen, serveren we voor iedereen een rundvleeskroket. Voor op het moment bijbestelde kroketten, wordt 4,- per losse kroket in rekening gebracht.


	GROEPSLUNCH  Vanaf 11.30u
	LUDEN SHARED LUNCH 24.5 pp 2 gangen
	Pincho oude kaas kroketjes

	LUNCH BUFFET 23.5 PP Vanaf 25 personen
	Mediterraanse tomatensoep
	Landbrood bruin | Puntjes |  Gemixte harde broodjes
	Scrambled eggs | Gebakken champignons
	Eiersalade | Hummus |  Kipfilet | Oude kaas | Brie
	Gemengde rauwkost salade
	Vegetarische krokante aardappelsalade
	Rundvlees en/of groentekroketten
	Fruitsalade
	SUPPLEMENT LUDEN BUFFET Carpaccio | Old Amsterdam pesto | Zongedroogde tomaat | Parmezaan kletskop | Oude kaas flakes | Pittenmix | Rucola  + 4.5 pp Caprese salade  Tomaten | Stracciatella kaas | Balsamico | Basilicum  + 4.5 pp Gerookte zalm | Ingelegde venkel |  Dille | Citroen  + 3.5 pp Alleen af te nemen voor het hele gezelschap



	2 gangen 29.5 pp
	Afsluiten met een cannoli bij de koffie? + 4.-

	3 gangen 38.5 pp
	CARPACCIO ROOSJES​​​​​​​​​​   4.5 PARMEZAANSE KAAS | TRUFFEL
	ZALM ROOSJES​​​​​​​​​​  4.5 RUCOLA
	PINCHO CHORIZO  3.5 CHORIZO KROKETJE | VERSE CHORIZO |  PEPPADEW | AIOLI
	YAKITORI SPIESJE  ​​​​​​​​ 3 UNAGI SAUS | LIMOEN SRIRACHA
	BRUSCHETTA  2.75  TOMAAT | UI
	BRUSCHETTA ZALM ​​​​​​​​​​​​ 3.75  GEROOKTE ZALM | OLIJVEN PAPRIKA SALSA |  GEFRITUURDE KAPPERTJES | ZUURDESEM BROOD
	STOKJE KIPSATÉ ​​​​​​​​​​​ 6 PINDASAUS | BROOD | KROKANTE UITJES | BOSUI
	GYOZA CHICKEN OF ASIAN GREENS   ​​​​​​​​​​​3 TRUFFELTERIYAKI
	BREAD & AIOLI  8.5 FLATBREAD GARLIC CHEESE | LIMOEN AIOLI

	GEMENGDE NOOTJES 4.75
	MANCHEGO  9.9 SPAANSE SCHAPENKAAS | VIJGENSPREAD
	SCHUITJE FRIET  ​​​​​​​4.95 MAYONAISE
	TRUFFELFRIET  ​​​​​​​6.95 PETERSELIE | TRUFFELMAYONAISE | PARMEZAANSE KAAS
	ZOETE AARDAPPEL TRUFFELFRIET  6.95 PETERSELIE | TRUFFELMAYONAISE | PARMEZAANSE KAAS
	NACHO’S LUDEN 15.75 KAAS | CRÈME FRAÎCHE | UI | GUACAMOLE | SALSA
	RISOTTINI  9.9 5 STUKS | TOMAAT | MOZZARELLA | BASILICUM MAYONAISE | PARMEZAANSE KAAS
	CALAMARIS  13 AIOLI | CITROEN | PETERSELIE
	EBI KATSU  11 5 STUKS | KROKANTE GARNALEN KOEKJES | WAKAME |  MISO CURRY | SESAM MAYONAISE

	GROEPSMENU’S  Zowel tijdens de lunch en diner te bestellen.  Alle hoofdgerechten worden geserveerd met friet
	MENU A 3 gangen - 38.5 pp MEDITERRAANSE TOMATENSOEP   Gegrilde paprika | Knoflook | Pimentón | Amandel CARPACCIO  Truffel mayonaise | Zongedroogde tomaat | Parmezaanse kaas | Pittenmix | Rucola EBI KATSU  Krokante garnalen koekjes | Wakame | Sesam mayonaise | Miso curry | Bosui
	GEGRILDE KIPPENDIJ  Pindasaus | Atjar | Cassave | Seroendeng DORADE FILET  Caponata saus | Aubergine | Pijnboompitten | Kappertjes | Groenten garnituur GEGRILDE SPITSKOOL   Romesco saus | Amandel | Olijfolie | Vegan feta
	LONGEUR  Rood fruit | Mascarpone mousse | Bastogne crumble KAAS + 4,5 |  4 soorten kaas | Confituur | Kletzenbrood | Truffelhoning
	MENU B 3 gangen - 43.5 pp MEDITERRAANSE TOMATENSOEP Gegrilde paprika | Knoflook | Pimentón | Amandel STEAK TARTAAR   Martinosaus | Eigeel gel | Augurk | Rode ui | Ansjovis | Zuurdesem toast CRISPY ZALM   Warm gerookte zalmtartaar | Krokant rijstvel | Kewpie | Yakiniku | Tobiko BURRATA    Panko crumble | Gemarineerde tomaat | Balsamico | Zuurdesem toast
	CHUCK EYE STEAK  Langzaam gegaard | Vol au vent saus | Beukenzwammen |  Bladerdeeg krokantje | Groenten garnituur GEGRILDE KIPPENDIJ Pindasaus | Atjar | Cassave | Seroendeng RODE SNAPPER  Gele curry | Limoenblad | Citroengras | Taugé | Groenten garnituur GNOCCHI VERDE CREMOSO   Doperwten pesto | Stracciatella kaas | Pecorino | Zongedroogde tomaat
	LONGEUR Rood fruit | Mascarpone mousse | Bastogne crumble KAAS + 4,5  |  4 soorten kaas | Confituur | Kletzenbrood | Truffelhoning
	MENU C 5 gangen - 53.5 pp 3 gangen van menu B aangevuld met een extra voor- en tussengang STARTER  Mediterraanse tomatensoep TUSSEN  2 stuks | Gyoza Asian greens
	KLASSIEK BUFFET 43.5 pp
	Selectie ambachtelijk brood | Kruidenboter | Aioli | Olijven | Gegrilde paprika spread | Krokante aardappelsalade | Caesar salade | Bietenhummus en geitenkaas | Mediterraanse tomatensoep
	Gegratineerde witvis met witte wijnsaus |  Gegrilde kippendijen met pindasaus en champignonsaus | Oesterzwammen in gorgonzolasaus met salie | Geroosterde groenten met romescosaus | Chimi churri | Friet | Rijst
	Dessert buffet | Selectie zoetigheden Dessert van de chef uitserveren per persoon ipv buffet? - 1.- pp
	SATÉ BUFFET          26 pp       180 gr kip pp SATÉ BUFFET XL     28.5 pp     250 gr kip pp
	Saté van gegrilde kippendijen | Pindasaus | Friet | Rijst | Cassave Selectie ambachtelijk brood | Kruidenboter | Hummus |  Krokante aardappelsalade | Gemengde salade | Atjar


	BUFFET UITBREIDINGEN
	Carpaccio | Old Amsterdam pesto | Zongedroogde tomaat | Parmezaan kletskop | Oude kaas flakes | Pittenmix | Rucola + 4.5 pp Caprese salade | Tomaten | Stracciatella kaas | Balsamico | Basilicum + 4.5 pp Dessert buffet | Selectie zoetigheden  + 10 pp
	De prijzen zijn per persoon, echter kunt u een uitbreiding alleen kiezen voor het gehele gezelschap.  Heeft u wensen om het buffet aan te vullen met meer hoofdgerechten? Laat het ons weten, we denken graag met u mee voor gerechten op basis van beschikbaarheid.


	BUFFETTEN
	Vanaf 25 personen

	WALKING DINNER
	• CHEF’S DESSERT •

	VERGADEREN
	CAPACITEIT EN OPSTELLINGEN
	Ons restaurant en eerste verdieping kunnen ook samen gebruikt worden wanneer we een groot gezelschap mogen ontvangen.  Zo kunnen de gasten gebruik maken van onze volledige capaciteit.
	RESTAURANT BEGANE GROND MAXIMAAL AANTAL PERSONEN PER OPSTELLING
	Receptie of walking dinner |  170 personen achterkant restaurant of  235 personen volledig restaurant  Lunch of Diner |   120 personen achterkant restaurant of  160 personen volledig restaurant  Buffet |  90 personen achterkant restaurant of  135 personen volledig restaurant

	EERSTE VERDIEPING MAXIMAAL AANTAL PERSONEN PER OPSTELLING
	Receptie of walking dinner | 120 personen Lunch of Diner aparte tafels | 80 personen Lunch of Diner lange tafels | 65 personen Buffet | 65 personen
	Vergaderen Boardroom incl beamer | 24 personen Theater incl beamer | 45 personen laag of 60 personen laag en hoog Theater zonder beamer | 55 personen laag of 75 personen laag en hoog
	Theater opstelling
	Boardroom incl. beamer
	Receptie of Walking dinner

	RESTAURANT

	ZAALVERHUUR
	BLUEBOX TERRAS
	EERSTE VERDIEPING
	AANVULLENDE INFORMATIE LUDEN DEN HAAG
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