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WELKOM
STADSHAVEN
BROUWERIJ & 
GASTROPUB

In onze gastropub zit je midden in de brouwerij, letterlijk. Hier worden bieren 
gebrouwen met een subtiele maar eigenzinnige fruittwist, geïnspireerd op de 
rijke historie van de Rotterdamse fruithaven. Elke hoek van de brouwerij vertelt 
een verhaal van vakmanschap en smaak.

Met een brouwcapaciteit van 2 miljoen liter per jaar is Stadshaven Brouwerij een 
van de grootste onafhankelijke craftbrouwerijen van Nederland. In de gastropub 
komt alles samen: goed gebrouwen bier en gerechten die er perfect bij passen.

Stadshaven Brouwerij is geen standaard brouwerij. 
Je kijkt hier niet vanaf de zijlijn, je zit er middenin. 
Boek een tour langs de ketels, schuif aan in de 
gastropub of host je event in een van onze ruimtes.

Van tasting tot walking dinner, van vrijdagborrel tot 
productlancering: we denken met je mee.
Wat je ook organiseert, het wordt iets om te 
onthouden.

MEER DAN ALLEEN BIER.

Het Merwe-Vierhavengebied, kortweg M4H, is 
een gebied in transitie. Ooit was dit de grootste 
fruithaven van Europa, nu vind je er een mix van 
creatie, innovatie en industrieel erfgoed. Precies 
de juiste plek voor een brouwerij die niet bang is 
om het anders te doen.

Onze basis? Een voormalige fruitloods van 5.000 
m². Hier brouwen we op grote schaal, met lef en 
karakter. Alles wat je proeft, komt direct van hier: 
de bieren, de biercocktails en de gerechten die we 
grillen, roken en afmaken met een eigen twist.

M4H: VAN FRUITHAVEN TOT 
BIERDISTRICT

Uniek: ’s werelds eerste 
biercocktailtap. Zes taps. 
Eén bar. Alles uit eigen ketel.

FUN FACT



4

SNACK & BORREL
ARRANGEMENTEN

Hollandse kaasblokjes, gerookte 
amandelen en olijven en 3 bitterballen p.p.

OCTOPUS

Hollandse kaasblokjes, gerookte 
amandelen en olijven, 3 bitterballen p.p. 
en truffel & garnalen kroketjes 2 p.p.

GREAT WHITE

Hollandse kaasblokjes, gerookte amandelen 
en olijven, 3 bitterballen p.p, Ibericoham, 
truffel & garnalen kroketjes 2 p.p.

PIRANHA

De bitterballen worden 
geserveerd met een smaakvolle 
Porter-mosterd.

De truffel & garnalen kroketjes 
worden geserveerd met 
limoenmayonaise.

Bitterballen op verzoek ook 
vegetarisch verkrijgbaar.

€ 7,50 p.p.

€ 12,50 p.p.

 EXTRA’S 

Bovenstaande arrangementen zijn uit te breiden met:

Friet (V / VE optie)	 	 €2,75 p.p.
Geserveerd met IPA biermayonaise

Havenbrood (V)	 €4,00 p.p.
Wit breekbrood met aioli en tomatenboter

Loaded Zoete aardappelfriet (VE)	 €4,00 p.p.
met sriracha mayonaise, bosui en 
avocadocrème

Iberico Ham       	     	 €3,75 p.p.
Dun gesneden ham van Spaans eikelzwijn

Kaasplank (V)  	      	 €4,00 p.p.
Vier kazen van de Floating Farm.

Gemarineerde Olijven (VE)        	     €2,50 p.p.

€ 17,00  p.p.

VANAF 12 PERSONEN

      WELKOMSTDRANKJE 

Glas Prosecco		  	 €7,00 p.p.

Biercocktail	 €11,00 p.p.
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DRANK
ARRANGEMENTEN

Twee uur lang onbeperkt Stadshaven Brouwerij craftlager bier (4,9%), onze 
selectie aan pubwijnen (wit/rood/rosé) en frisdranken.
3 uur = € 30,- p.p. en 4 uur = € 38,- p.p.

CRAFT LAGER

Twee uur lang onbeperkt alle speciaalbieren van Stadshaven
Brouwerij, onze selectie aan pubwijnen (wit/rood/rosé) en frisdranken.
3 uur = € 34,- p.p. en 4 uur = € 43,- p.p.

CLASSIC

Twee uur lang onbeperkt alle speciaalbieren van Stadshaven
Brouwerij, onze selectie aan pubwijnen (wit/rood/rosé), frisdranken en 
binnenlands gedestilleerd. Cocktails zijn niet inbegrepen.
3 uur = € 42,- p.p. en 4 uur = € 52,- p.p. 

FEARLESS

DRINKEN HOORT ERBIJ. VOOR GROEPEN VANAF 11 PERSONEN 
HEBBEN WE DRANKARRANGEMENTEN KLAARSTAAN.

€ 22,-  p.p.
EERSTE 2 UUR

€ 24,- p.p.
EERSTE 2 UUR

€ 30,-  p.p.
EERSTE 2 UUR

TAPTAFEL
TAP JE EIGEN BIER VIA ONZE ZELFTAPTAFELS
VANAF 4 TOT MAXIMAAL 100 PERSONEN, OP AANVRAAG.

In ‘The Kraken Pub’ vind je vier taptafels voor max. 9 personen, perfect 
voor een borrel of diner. 

De grotere ‘Brewers Tables’ bieden plek aan 20 personen per tafel. Hier 
tap je zelf onze craftlager, voor €12,- per liter. Een scherm toont live 
hoeveel je tapt én wat het kost.

Geen tafel beschikbaar? Ga dan voor een tafelfust van 10 liter. 
Verkrijgbaar vanaf €120,- per stuk en variëren in aanbod van onze 
Sailors Lager tot aan speciaal bieren.
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DINER
ARRANGEMENTEN

VOORGERECHT, KEUZE UIT:
Porter carpaccio; Huisgerookt rundvlees met truffel-Porter 

vinaigrette, Parmezaanse kaas, rucola en pittenmix.

Crispy Octopus; Gefrituurde tentakels met venkel, sepia 
kroepoek en grapefruit-munt dressing.

Roasted Cauliflower; Geroosterde bloemkoolroosjes met 
waterkers, gesuikerde pecannoten en 

yoghurt-kerriecrème.

HOOFDGERECHT, KEUZE UIT:
Rumpsteak met chimmichurry en geroosterde groenten.

Dorade a la Plancha; Op de huid gebakken met groene 
asperges en peperonata.

Veggie Roast; Romanesco en aubergine van de BBQ met 
crème van gerookte maïs.

DESSERT
Dessert van de Chef.

SAILOR’S MENU

VOORGERECHT
Brouwers Soep; Soep van geroosterde paprika met 

basilicumolie en brood

HOOFDGERECHT
Brisket met Carolina mustard sauce en geroosterde 

groenten.

DESSERT
Dessert van de Chef.

CAPTAIN’S MENU

DEZE MENU’S ZIJN VOOR GROEPEN EN TE COMBINEREN MET 
DRANK À LA CARTE OF EEN ARRANGEMENT.

€ 42,50  p.p.

Voor groepen van 12 tot 100 personen. Voor groepen van 12 tot 150 personen.

€39,50  p.p.

 EXTRA’S 

Friet		  	 €2,75 p.p.
Geserveerd met IPA biermayonaise

Loaded Zoete aardappelfriet (VE)	 €4,00 p.p.
met sriracha mayonaise, bosui en 
avocadocrème

Sailors’ Salad	 €3,00 p.p.

Sailor’s menu 2-gangen        	  €37,50  p.p.
Voorgerecht & hoofdgerecht

 EXTRA’S 

Friet		  	 €2,75 p.p.
Geserveerd met IPA biermayonaise

Loaded Zoete aardappelfriet (VE)	 €4,00 p.p.
met sriracha mayonaise, bosui en 
avocadocrème

Sailors’ Salad	 €3,00 p.p.

Captain’s menu 2-gangen     	                      €32,50 p.p.
Voorgerecht & hoofdgerecht
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VOORGERECHT / SHARED PLANK
• Gefrituurde Octopus tentakels met venkel, sepia 	        	
   kroepoek en grapefruit-muntdressing.
• Carpaccio van huisgerookt rundvlees met truffel-Porter        	
   vinaigrette, Parmezaanse kaas, rucola en pittenmix.
• Tuna tataki met soja crumble, ingelegde gember en 	
   wasabi hangop.
• Carpaccio van rode biet met balsamicodressing, 		
   edelgistvlokken en pittenmix.
• Havenbrood met smeersels.

HOOFDGERECHT / SHARED PLANK
Boneless ribs, smoked brisket, gegrilde kippendijen, 
geroosterde groenten, tomatenchutney en Carolina 

mustard sauce.

DESSERT
Stadshaven dessertplank met zoetigheden om te delen.

BREWER’S MENU

VOORGERECHTEN / BITES TO SHARE
Bitterballen, truffelkroketjes, gerookte amandelen, 

Hollandse kaas en olijven.

HOOFDGERECHT
Classic burger van 100% rundvlees met bacon, cheddar, 

augurk, koolsla, BBQ Mayonaise en uienringen.

No Meat Burger van plantaardige bacon met augurk, 
koolsla, uienringen en BBQ mayonaise.

Golden Hen Burger van krokante kip met kalkoen bacon, 
cheddar, augurk, koolsla, uienringen en BBQ mayonaise.

DESSERT
Dessert van de Chef.

SMOKEY BURGER MENU

€ 47,50  p.p.

Voor groepen van 12 tot 150 personen. Voor groepen van 12 tot 100 personen.

€ 35,00  p.p.

 EXTRA’S 

Friet		  	 €2,75 p.p.
Geserveerd met IPA biermayonaise

Loaded Zoete aardappelfriet (VE)	 €4,00 p.p.
met sriracha mayonaise, bosui en 
avocadocrème

Sailors’ Salad	 €3,00 p.p.

Brewer’s menu 2-gangen        	 €40,00  p.p.
Voorgerecht & hoofdgerecht

 EXTRA’S 

Friet		  	 €2,75 p.p.
Geserveerd met IPA biermayonaise

Loaded Zoete aardappelfriet (VE)	 €4,00 p.p.
met sriracha mayonaise, bosui en 
avocadocrème

Sailors’ Salad	 €3,00 p.p.

Smokey burgermenu 2-gangen         	       €30,00 p.p.
Voorgerecht & hoofdgerecht

DINER
ARRANGEMENTEN

DEZE MENU’S ZIJN VOOR GROEPEN EN TE COMBINEREN MET 
DRANK À LA CARTE OF EEN ARRANGEMENT.
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DINER
ARRANGEMENTEN

DEZE MENU’S ZIJN VOOR GROEPEN EN TE COMBINEREN MET 
DRANK À LA CARTE OF EEN ARRANGEMENT.

VOORGERECHTEN
Porter Carpaccio; huisgerookte rundvlees met een 

truffel-Porter vinaigrette, parmezaan, rucola en
pittenmix.

Roasted Cauliflower; Geroosterde bloemkoolroosjes met 
waterkers, gesuikerde pecannoten en 

yoghurt-kerriecrème.

Rode Biet Carpaccio; rode biet met balsamicodressing, 
edelgistvlokken en pittenmix.

Crispy Octopus; Gefrituurde tentakels met venkel, sepia 
kroepoek en grapefruit-munt dressing.

HOOFDGERECHT
Smoked Brisket; Geroosterde seizoensgroenten met 

Carolina mustard BBQ sauce.

Kipspiesjes; Met huisgemaakte pindasaus, zoetzure 
komkommer en casave chips.

Veggie Roast; Romanesco met pulled aubergine van de 
BBQ en crème van gerookte mais.

DESSERT
Seizoensdessert van de Chef.

€ 55,00  p.p. € 44,50  p.p.

WALKING DINNER 4-GANGEN

Het walking diner bestaat uit:
2 voorgerechten naar keuze, 1 hoofdgerecht en een 

dessert.

 EXTRA’S 

Friet		  	 €2,75 p.p.
Geserveerd met IPA biermayonaise

Loaded Zoete aardappelfriet (VE)	 €4,00 p.p.
met sriracha mayonaise, bosui en 
avocadocrème

WALKING DINNER 5-GANGEN

Het walking diner bestaat uit:
2 voorgerechten naar keuze, 2 hoofdgerechten naar 

keuze en een dessert.

Voor groepen van 50 tot 300 personen.
Tijdens het walking diner serveren wij kleine gerechten die aan tafel of staand gegeten kunnen worden.
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DINER
ARRANGEMENTEN

DEZE MENU’S ZIJN VOOR GROEPEN EN TE COMBINEREN MET 
DRANK À LA CARTE OF EEN ARRANGEMENT.

ZOMER BBQ
Voor groepen vanaf 100 personen. 

Klaar voor een onvergetelijke BBQ-ervaring? Dan zit je goed bij Stadshaven Gastropub.

Of je nu een rustige middag met vrienden wilt doorbrengen of een gezellig familieweekend wilt organiseren, 
de Stadshaven Gastropub biedt de perfecte locatie om te genieten van heerlijk gegrild eten, het uitzicht op het 

water en een relaxte sfeer.

PRIJS OP AANVRAAG
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LUNCH
ARRANGEMENTEN

VOOR GROEPEN VANAF 20 PERSONEN.

Luxe belegde broodjes in 3 varianten, 2 broodjes p.p. (ook vegetarisch te 
verkrijgen). Incl. kop koffie of thee.

CLASSIC SANDWICH

Huisgemaakte soep van de dag, toast van zuurdesembrood met gerookte 
carpaccio en vleeskroket op brood (ook vegetarische opties mogelijk). Incl. 
kop koffie of thee.

STADSHAVEN 12 UURTJE

€ 18,50 p.p.

€ 17,50 p.p.
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BELEEF
STADSHAVEN

VAN TOUR TUSSEN DE KETELS TOT PRIVATE PARTY. BELEEF 
STADSHAVEN OP JOUW MANIER.

Een tour bij Stadshaven is meer dan stalen ketels en brouwpraat.
Je loopt midden door de brouwerij en duikt in de fruitige historie 
van deze plek: ooit ’s werelds grootste fruithaven, nu een bruisend 
makersdistrict.

We nemen je mee in ons verhaal: over brouwen met karakter, 
experimenteren met smaak en hoe we steeds duurzamer produceren.

Dorst gekregen? Boek de tasting erbij: drie bieren, drie bijpassende 
bites en een gids die je alles laat proeven.

BROUWERIJ TOUR

EVENEMENT OP MAAT
ELK FEEST IS UNIEK, EN WIJ HELPEN GRAAG OM ER IETS 
ONVERGETELIJKS VAN TE MAKEN.

Of je nu droomt van een sprankelend themafeest met DJ of liveband, een 
gezellige BBQ of foodtruckfestival op het terras, of een sfeervol diner 
midden in onze brouwerij, wij regelen het tot in de puntjes. 

Maak het extra bijzonder met een photobooth, spelattracties, een 
goochelaar of andere entertainer. Vier bij ons je verjaardag, jubileum, 
bruiloft of babyshower, alles is mogelijk! We denken graag mee over 
originele ideeën, leuke details en een passend aandenken voor je gasten. 
Onze eventmanager adviseert je persoonlijk over alle mogelijkheden, 
geheel afgestemd op jouw wensen en budget.
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